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EIN VEGETARISCHER FOODBLOG

gefullte Marbteighaufchen

Zutaten fiir die Mirbteighaufchen:

70 Butter

140 g Weizenmehl

1 Prise Salz

1Ei

40 g geriebene Haselniisse
35 g Staubzucker

etwas Zimt

Schokolade, geschmolzen

Staubzucker

Alle Zutaten werden zligig zu einem glatten Teig verknetet. Fir etwa 30 Minuten in
Frischhaltefolie wickeln und im Kiihlschrank ruhen lassen.

Nun werden mit den Handen pralinengrofRe Kugeln aus dem Teig geformt und auf ein
Backblech gesetzt. In der Mitte der Kugeln wird mit einem Kochl6ffel eine Vertiefung
reingestochen.

Die Haufchen bei 200°C etwa 10-12 Minuten backen.

Sobald die Haufchen ausgekihlt sind, wird in die Vertiefung fliissige Schokolade nach Wahl
gefillt. Wer mag, bestaubt sie noch mit Staubzucker.
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